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BAB   I 

PENDAHULUAN 

 

 

1.1. Latar Belakang 

Cocktail merupakan minuman campuran dan minuman beralkohol tinggi dengan 

minuman non alkohol. Jenis alcohol yang biasa dicampurkan seperti vodka, wiski, 

gin, rum, tequila, maupun brandy, yang termasuk cocktail kadar alcohol C (Tinggi) 

atau mencapai 40 hingga 50 persen. Jenis alcohol yang digunakan merupakan  

alcohol yang berasal dari luar seperti vodka yang berasal dari Negara Polandia, Wiski 

dari Irlandia, dan Gin dari Belanda.. 

Indonesia sendiri memiliki racikan minuman beralkohol khas Nusantara seperti Tuak  

yang selalu disajikan dalam pesta perayaan adat Batak, adapula Tuak yang berasal 

dari Lombok, Arak dari Bali, Ballo dari Sulawasi Selatan, Swansrai dari Papua, serta 

Cap Tikus yang berasal dari Minahasa, Sulawesi Utara. Beberapa minuman ini dapat 

ditemukan dengan mudah dibeberapa restoran dan bar-bar di Ibu Kota serta dipakai 

dalam campuran minuman cocktail.  

Cap Tikus merupakan minuman beralkohol  dari hasil fermentasi dan distilasi Air 

Nira dari Pohon Aren. Kadar alkohol pada Cap Tikus tergantung pada teknologi 

penyulingan. Petani sejauh ini masih menggunakan teknologi tradisional, yakni 

saguer dimasak kemudian uapnya disalurkan dan dialirkan melalui pipa bamboo ke 

tempat penampungan. Tetesan-tetesan itulah yang kemudian dikenal dengan 

minuman Cap Tikus. 

Cap Tikus sendiri kebanyakan dicampur dengan minuman soda atau yang sering kita 

jumpai cap tikus sering dicampur dengan  rempah-rempah tetapi kali ini penulis 

mencoba memodifikasi Cap Tikus murni yang berasal dari Desa Talawaan yang 

berkadar 40% dengan campuran buah-buahan seperti papaya California yang sudah 

matang dan juga buah nenas yang sudah matang sehingga menghasilkan variasi baru 

dari minuman cocktail . 

Berdasarkan uraian tersebut diatas sehingga penulis berkesimpulan dan memberi 

judul pada Tugas Akhir ini : “ Pengolahan Minuman Cap Tikus Menjadi Cocktail 

Double P ” 



 

1.2. Identifikasi Masalah 

 

a) Apakah minuman captikus murni dapat diolah dengan campuran buah pepaya dan 

buah nenas ? 

b) Sejauh mana minuman captikus murni dapat diolah dengan buah pepaya dan buah 

nenas ? 

c) Bagaimanakah proses meracik minuman Cap Tikus murni dengan buah-buahan ? 

 

1.3. Batasan Masalah 

Dari identifikasi masalah diatas, maka penulisan membatasi permasalahan ini pada : 

a) Bagaimanakah proses meracik minuman Cap Tikus Murni dengan buah-buahan 

? 

1.4. Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang tersebut di atas, maka penulis merumuskan 

permasalahannya sebagai berikut : 

a) Proses meracik minuman Cap Tikus Murni dengan buah-buahan. 

 

1.5. Tujuan Penelitian 

Penulisan  ini bertujuan untuk: 

a) Menganalisa melalui percobaan meracik minuman Cap Tikus Murni dengan 

buah-buahan. 

 

1.6. Manfaat Penelitian 

Penulisan ini bermanfaat secara teoritis dan secara praktis.  

a. Bagi Penulis  

Sebagai prasyarat akademik untuk menyelesaikan pendidikan Program Diploma 

III, Program Studi Pariwisata, Jurusaan Pariwisata, Politeknik Negeri Manado 

dan juga untuk menghadapi dunia kerja yang berkaitan dengan Usaha kuliner.  

Sedangkan manfaat teoritis yang berdasarkan pertimbangan kontekstual dan 

konseptual dapat dijadikan acuan untuk penelitian lanjutan yang relevan dengan 

penulisan ini. 



 

b. Bagi Politeknik Negeri Manado 

Tugas akhir ini penulis harapkan agar dapat digunakan sebagai salah satu 

referensi dalam proses perkuliahan oleh Politeknik Negeri Manado pada 

umumnya dan pada Jurusan Pariwisata khususnya serta untuk menambah dan 

melengkapi bahan referensi pada perpustakaan Politeknik Negeri Manado.  

 

c. Bagi Pelaku-pelaku Pariwisata   

Sebagai bahan pertimbangan dalam menerapkan prosedur yang wajar 

berdasarkan disiplin ilmu yang terurai pada teori dan praktek Program Studi 

Pariwisata  dalam mengembangkan usaha kuliner.  
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