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BAB I  

PENDAHULUAN 

 

1.1. Latar Belakang 

Pariwisata merupakan sektor yang paling efektif untuk mendongkrak 

devisi indonesia. Salah satu alasannya karena sumber daya yang 

dibutuhkan untuk mengembangkan pariwisata terdapat dalam negeri. 

Selain sumber daya manusia (SDM), sumber daya yang di maksud adalah 

letak geografis antara lain luas wilayah serta keragamaan sumber daya 

alam. Wilayah perairan indonesia lebih luas dari pada wilayah daratanya, 

secara singkat 2/3 wilayah indonesia terdiri dari laut, memiliki pulau 

sebanyak lebih dari 17.000 serta garis pantai panjang 81.000 km. 

    Kekayaan sumber daya alam perairan laut indonesia di dukung oleh 

sumber daya alam yang bernilai tinggi, salah satu jenis sumber daya ikan 

yang memiliki potensi besar di indonesia adalah dari kelompok ikan 

pelagis besar, salah satu di antaranya adalah ikan tuna, yang meliputi 

madidihang (thununnus albacores), tuna mata besar, (thunnus obesus), 

tuna sirip biru selatan (thunnus maccoyii),tuna ekosr panjang (thunnus 

tongkol).  

     Ikan Tuna merupakan salah satu jenis ikan ekonomis di dunia dan 

merupakan jenis perikanan terbesar ke 3 di indonesia setelah udang dan 

ikan dasar. Indonesia merupakan salah satu negara penghasil dan 

pengekspor terbesar produk tuna di dunia. Tujuan utama pasar ekspor ikan 

tuna dari indonesia adalah Uni Eropa, Amerika Serikat dan Jepang. Produk 

ikan tuna di ekspor dalam bentuk segar, beku atau ikan kaleng. Industri 

perikanan tuna di samudra pasifik khususnya wilayah indonesi dengan 

basis perairan sulawesi utara telah berkembang sejak puluhan tahun silam. 

Kota bitung merupakan salah satu sentra produksi perikanan di indonesia. 

   Provinsi sulawesi utara tepatnya di kota bitung merupakan wilayah 

basis pengembangan perikanan tuna dari beberapa wilayah basis 
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perkembangan yang ada di kawasan indonesia timur. Lokasi kota bitung 

sangat strategis terletak di antara dua wilayah pengelolaan perikanan yaitu 

perairan laut maluku dan perairan laut sulawesi. 

    Tuna di kenal sebagai sumber ikan terbanyak di hasilkan pada 

beberapa daerah produksi di provinsi sulawesi utara. Spesies ikan ini 

memberikan konstribusi besar sekali baik bagi perekomonomian sekala 

lokal maupuninternasional karena berfungsi sebagai bahan baku bagi 

berbagai industri pengolahan. Dan dimasa modern saat ini ,produksi 

kuliner khas olahan rumah atau makanan tradisional dapat di katakan 

semakin di minati oleh banyak pihak, apalagi di tambah semakin pesatnya 

industri pariwisata di indonesia khusunya di sulawesi utara. 

    Makin menjamurnya wisatawan nasional maupun 

internasional,membuat kesempatan untuk menghasilkan ide-ide kreatif 

tidak dapat di bendung. Keunikan makanan dan produk yang kaya akan 

nilai budayapun semakin di cari sehingga mendorong peneliti untuk dapat 

menciptakan sebuah produk yang di modifikasi dengan menggunakan 

teknik memasak yang selamaini di pelajari tentu saja dengan 

menambahkan dan meningkatkan nilai dari kearifan lokal dari daerah 

tempat asal.  

   Hadirnya beberapa wisatawan baru mampu mendatangkan lebih 

banyak wisatawan dari tahun ke tahun. Sehingga itu menjadi indikator 

sasaran bisnis, dan menjadikan Tuna bumbu RW lapis daun pangi 

minahasa ini menjadikan wisata kuliner atau oleh-oleh yang wajib mereka 

kunjungi ketika berwisata ke Sulawesi Utara.  Berdasarkan latar belakang 

di atas penelitian ingin mengembangkan kuliner khas daerah sulawesiutara 

melalui penelitian ini dengan judul  “Tuna bumbu RW 

bungkusdaunpangi”   

 

1.2. Rumusan Masalah 

          Berdasarkan latar belakang yang telah terurai di atas, maka rumusan 

masalahyang di angkat dalam penelitian ini adalah: 
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 1.Bagaimana cara pengolahan bahan dasar ikan tuna bumbu rw bungkus 

daun pangi sebagai hidangan menu utama? 

2. Bagaimana memperkenalkan hidangan bumbu RW dengan bahan dasar 

Tuna? 

 

1.3. Tujuan Penelitian 

            Adapun yang menjadi tujuan dari penelitian ini yaitu: 

1. Mencari bentuk pengolahan ikan tuna bumbu rw bungkus daun pangi 

untuk di jadikan sebagai hidangan menu utama yang tepat. 

2. Untuk mengangkat makanan tradisional agar di ketahui oleh 

masyarakat. 

 

1.4. ManfaatPenulisan 

Dalama penelitianini,penelitian berharap ada beberapa manfaat yang 

bisa dapatkan: 

a. BagiPenulis 

Untuk menambah wawasan dalam dunia kuliner, serta menjadikan ini 

sebagai pelajaran dalam pengolahan dan mencampur bahan-bahan 

makanan sehingga kedepannya bisa lebih baik lagi dan lebih mengerti 

tentang dunia kuliner lebih khusus usaha kuliner. 

b. Bagi Politeknik Negeri Manado (Jurusan Pariwisata) 

Agar bisa menjadi salah satu menu pembelajaran kepada mahasiswa-

mahasiswa yang lain, dan juga agar bisa menjadi acuan para mahasiswa 

untuk lebih aktif dalam berinovasi. 

c. Untuk masyarakat  

Menambah informasi terhadap kegunaan tuna dan di bungkus dengan 

daun pangi sebagai bahan pembuatan tuna bumbu rw lapis daun pangi. 

Agara masyarakat juga mengenal makanan-makanan tradisional yang di 

modifikasi dan boleh mencoba membuatnya dengan menggunakan dan 

memanfaatkan bahan lokal daerah masing- masing tapi tidak merubah 

cita rasa makanan yang ada. 


