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BAB   I 

PENDAHULUAN 

 

1.1. Latar Belakang 

Bisnis pariwisata sangat diminati masyarakat, hal ini menyebabkan perkembangan 

fasilitas pariwisata meningkat  sangat pesat dengan persaingan super ketat yang tidak 

lepas dari kemajuan tersebut. Hotel-hotel dan Cafe berlomba lomba untuk 

memberikan kepuasan bagi tamu dengan memaksilmakan fasilitas yang ada.  

Fasilitas dan pelayanan yang disediakan oleh hotel tentunya tidak hanya sebatas 

tempat tinggal. Saat ini tidak banyak Hotel dan Cafe di Sulawesi Utara yang 

menyediakan minuman cocktail yang berbahan dasar captikus. Hal ini dikarenakan 

bahan dasar tersebut merupakan bahan dasar tradisional yang sulit untuk dipasarkan 

dikalangan hotel dan cafe, tapi jika dilakukan dengan mode atau teknik pembuatan 

minuman yang benar, minuman tersebut akan menjadi layak dijual dan diminati oleh 

tamu yang mengunjungi Hotel atau Cafe dengan harga terjangkau. 

Dengan adanya pembuatan produk minuman agar menjadi lebih menarik, baik dari 

segi pelayanan, tampilan, serta rasa dari minuman itu sendiri. Dengan 

memanfaatkakan bahan alam berupa minuman Captikus, hal ini akan lebih menarik 

dipasarkan pasa wisatawan domestic atau wisatawan manca negara.  Maka penulis 

berupaya untuk berinovasi dan mencoba membuat produk baru yaitu : “ Seho 

Fruity” 

Berdasarkan uraian tersebut diatas sehingga penulis berkesimpulan dan memberi 

judul Tugas Akhir ini : “Pengolahan Minuman Seho Fruity Sebagai Salah Satu 

Minuman Cocktail” 

 

1.3. Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang tersebut di atas, maka penulis merumuskan 

permasalahannya sebagai berikut : 

Apakah olahan minuman seho fruity dapat dijadikan salah satu minuman cocktail ? 

 

1.4. Tujuan Penulisan 

Penulisan  ini bertujuan untuk: 



a) Menganalisa minuman seho fruity dapat dijadikan salah satu minuman cocktail. 

b) Mencari bentuk pengolahan minuman seho fruity dapat dijadikan salah satu 

minuman cocktail yang tepat.   

 

1.5. Manfaat Penulisan  

Penulisan ini bermanfaat secara teoritis dan secara praktis.  

a. Bagi Penulis  

Sebagai prasyarat akademik untuk menyelesaikan pendidikan Program Diploma 

III, Program Studi Pariwisata, Jurusaan Pariwisata, Politeknik Negeri Manado 

dan juga untuk menghadapi dunia kerja yang berkaitan dengan Usaha kuliner.  

Sedangkan manfaat teoritis yang berdasarkan pertimbangan kontekstual dan 

konseptual dapat dijadikan acuan untuk penelitian lanjutan yang relevan dengan 

penulisan ini. 

b. Bagi Politeknik Negeri Manado 

Tugas akhir ini penulis harapkan agar dapat digunakan sebagai salah satu 

referensi dalam proses perkuliahan oleh Politeknik Negeri Manado pada 

umumnya dan pada Jurusan Pariwisata khususnya serta untuk menambah dan 

melengkapi bahan referensi pada perpustakaan Politeknik Negeri Manado.  

 

c. Bagi Pelaku-pelaku Pariwisata   

Sebagai bahan pertimbangan dalam menerapkan prosedur yang wajar 

berdasarkan disiplin ilmu yang terurai pada teori dan praktek Program Studi 

Pariwisata  dalam mengembangkan usaha kuliner.  
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